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TERROIR

Le vignoble de SAINT JOSEPH s'étend
sur plus de 60 km de long, sur des coteaux
abrupts longeant le Rhone, Les
expressions varient du Nord au Sud mais
les sols granitiques signent la typicité de

ses coteaux.

NOTES DE DEGUSTATION

(Eil : La robe est intense, aux reflets
violines.

Nez : Le nez est puissant, sut les fruits
mirs et les notes de cacao et de
torréfaction.

Bouche : La bouche est ample et
soyeuse , les fruits se marient aux notes
de sous-bois et d’épices.

$ 100 % Syrah

VINIFICATION

PRODUIT DE FRANCE

Satnt-Josepl

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Mcbe Flooe -

Vendange 100 % manuelle en petites
caisses, Les raisins sont encuvés par
terroitr puis travaillés de fagon douce et
naturelle pour extraire des aromes
complexes et des tanins veloutés,
L'élevage se fait ensuite lentement en
cave, en Cuve ou en Barrique selon
l'expression de la parcelle, pendant de
longs mois.

ACCORD METS ET VIN

A déguster a 14°C -16 °C. S’accorde
parfaitement avec les plats en sauce,
le canard sous toute ses formes, le
gibier ou un plateau de fromages
affinés.
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