TRABUCH LANGHE ROSSO DOC.

RAISINS

Barbera - Nebbiolo - Cabernet Sauvignon
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‘ m Produit avec des raisins cultivés dans les vignobles de Barbaresco
et Neive

DEGUSTATION

Couleur rouge rubis profond. Nez intense et persistant avec
notes de pourpre. Vin bien structuré avec des tanins doux et
veloutés qui le rendent unique.

VINIFICATION ET VIEILLISSEMENT

Les trois types de raisins fermentent ensemble pendant 8 jours a
une température contrdlée. Apreas, le vieillissement a lieu dans des
barriques de deuxiéme et troisieme passage pour environs 14 mois.

DEGRE D’ALCOOL

13,56% vol.

TEMPERATURE

18-20°C. Pour une dégustation optimale débouchez la bouteille au
moins une demi-heure avant de boire

A DEGUSTER AVEC

Il accompagne bien les viandes rouges et le gibier. Idéal avec le
liévre avec pepperoni

NOTES
C’est le vin le plus “internationale” de notre maison.

La combination de ces trois raisins et le vieillessement en barriques
le rendent unique et bien apprécié partout dans le monde.

PACKAGING

Bouteille “bordolese zéta” (910 gr), le packaging est réalisé
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